
Heeft U allergieën?  
laat het ons weten.

ENTRÉEs

les classiques

Sole meunière 

classique (DAGPRIJS)

zeetong | boter | citroen | peterselie 

STEAK TARTARE  25 
160 gram | ui | cornichons

AAN TAFEL BEREID
OP AUTHENTIEKE WIJZE

Ook heerlijk om met z’n tweeën  
te delen als voorgerecht.

TARTE TATIN 23,5
voor 2 personen

wijntip L’Escoubasso

À la minute bereid
*bereidingstijd 20 min.*

vegetarisch gerecht of 
vegetarisch te verkrijgen.

Plats  
d’accompagnement

Desserts

franse creuses 
zacht | ziltig | 6 - 9 oesters

21 | 29
supplement 3 bereidingen

2,5

FRUITS DE MER

langoustine de 
pompidou
knoflookboter | peterselie

4 - 6 stuks
22 | 33

COQUILLES
seizoensgroenten | antiboise | beurre blanc

3 - 5 stuks 
19 | 32

plats principaux

dessertwijnen

laat je verrassen 
door de chef!

een zorgloos diner met 
5 heerlijke gangen

58,5 p.p

Tournedos 35 
au beurre noisette | sauce bordelaise
supplement gebakken eendenlever 9

côte de BŒUF
GRILlÉE 68,5

voor 2 pers. | gegrild | sauce béarnaise

apéro

carte blanche

olives 4

 
baguette 5,5
beurre

rillettes de porc maison 10,5
rillette | crostini | tafelzuur

charcuterie pour deux 19,5
fijne Franse vleeswaren | om te delen

Huîtres 10,5 | 21
oesters | zacht | ziltig | citroen | 3-6
supplement 3 bereidingen 2,5

soupe à l’oignon 8,75
gekarameliseerde uien | baguette | gruyère

 
soupe du jour (dagprijs)

vraag naar de soep van de dag

camembert rôti au miel 15,5
camembert uit de oven | baguette | honing

steak tartare 15,5
ui | kwartel ei | crostini 

tartare de saumon frais 16,5
tartaar van zalm | mango | komkommer | dille 

salade césar 15,5
boederijkip | anjovis | ei | parmezaan | crouton 

salade niçoise 16,5
gegrilde tonijn steak | haricot verts | zachtgekookt ei | olijven 

brioche au terrine 18,5
terrine van eend | foie brûlée | brioche

quiche aux Légumes 22
groene asperge | broccoli | brie

coq au vin 24
scharrelkip | seizoensgroente | rode wijn 

Steak au poivre 25
kogelbiefstuk | gegrilde groente | pommes anna | pepersaus

paleron de Veau 27
zachtgegaarde kalfssukade | aardappel | spek | erwtjes

bar en papillote 25
zeebaars | seizoensgroente | dille | beurre blanc 

Pêche du jour
zie de verse vangst op het bord 

magret de canard classique 26
eendenborst | pommes anna | zuurkool | sinaasappeljus

plat du jour
zie de seizoen-special op het bord

assortiment de fromages 15
Franse kazen | blauw | wit | rood | wijntip Sauternes

 
mousse au chocolat 9
confit de lait | kletskop

crème brûlée 9
klassiek | vanille | kardemon

tartelette au citron 9
vanilleijs | meringue | wijntip L’Escoubasso 

crèpes suzette 9
flensjes | sinaasappel | Grand Marnier | vanilleijs 

pain perdu 11
wentelteefjes | gezouten boter | mascarpone

l’escoubasso 6
goudkleurig, zoet met een fijn zuurtje

 
sauternes 7
volle smaak van tropisch fruit en een citruszuurtje

Lbv delaforce 9
verfijnde smaak van donkere pruimen en bramen

10 years old tawny 10
volle smaak van gedroogde krenten en appelstroop 

baguette 5,5
beurre
pommes frites 5
mayonaise
salade vert 5
salade
gratin 6
aardappel | kaas

Scan to see 
the menu in english 


