‘V‘ QUICHE AUX LEGUMES 22

)

GARE

POMPIDOU

APERO

=

OLIVES 4

BAGUETTE 5,5
beurre

RILLETTES DE PORC MAISON 10,5
rillette | crostini | tafelzuur

CHARCUTERIE POUR DEUX 19,5
fiine Franse vleeswaren | om te delen

HUITRES 10,5 | 21
oesters | zacht | ziltig | citroen | 3-6
supplement 3 bereidingen 2,5

ENTREES

SOUPE A IOIGNON 8,75
gekarameliseerde uien | baguette | gruyére

=

SOUPE DU JOUR (DAGPRIJS)
vraag naar de soep van de dag

CAMEMBERT ROTI AU MIEL 15,5
camembert uit de oven | baguette | honing

STEAK TARTARE 15,5
ui | kwartel ei | crostini

TARTARE DE SAUMON FRAIS 16,5
tartaar van zalm | mango | komkommer | dille

SALADE CESAR 15,5
boederijkip | anjovis | ei | parmezaan | crouton

SALADE NICOISK 16,5
gegrilde tonijn steak | haricot verts | zachtgekookt ei | olijven

BRIOCHE AU TERRINE 18,5
terrine van eend | foie bralée | brioche

= PLLATS PRINCIPAUX =S

groene asperge | broccoli | brie

COQ AU VIN 24
scharrelkip | seizoensgroente | rode wijn

STEAK AU POIVRE 25
kogelbiefstuk | gegrilde groente | pommes anna | pepersaus

PALERON DE VEAU 27
zachtgegaarde kalfssukade | aardappel | spek | erwtjes

BAR EN PAPILLOTE 25
zeebaars | seizoensgroente | dille | beurre blanc

P

7=
)

PRECHE DU JOUR

zie de verse vangst op het bord

MAGRET DE CANARD CLASSIQUEK 26
eendenborst | pommes anna | zuurkool | sinaasappeljus

PLAT DU JOUR

zie de seizoen-special op het bord

s ['RUITS DE MER ¢

FRANSE CREUSES
zacht | ziltig | 6 - 9 oesters
21129
supplement 3 bereidingen

COQUILLES

seizoensgroenten | antiboise | beurre blanc
3-5stuks
19 | 32

LANGOUSTINE DE
POMPIDOU

knoflookboter | peterselie
4 -6 stuks
22133

STEAK TARTARE 25
160 gram | ui | cornichons

AAN TAFEL BEREID
OP AUTHENTIEKE WIJZE

Ook heerlijk om met z'n tweeén
te delen als voorgerecht.

COTE DE BEUF
GRILLEE 68,5

voor 2 pers. | gegrild | sauce béarnaise

&

TOURNEDOS 35

au beurre noisette | sauce bordelaise
supplement gebakken eendenlever 9

SOLE MEUNIERE
CLASSIQUE mAGPRIIS)

zeetong | boter | citroen | peterselie

&

HEEFT U ALLERGIEEN?
LAAT HET ONS WETEN.

VEGETARISCH GERECHT OF
YV VEGETARISCH TE VERKRIJGEN.

DESSERTS

ASSORTIMENT DE FROMAGES 15
Franse kazen | blauw | wit | rood | wijntip Sauternes

MOUSSE AU CHOCOLAT 9
confit de lait | kletskop

CREME BRULEE 9
klassiek | vanille | kardemon

TARTELETTE AU CITRON 9
vanilleijs | meringue | wijntip L'Escoubasso

CREPES SUZETTE 9
flensjes | sinaasappel | Grand Marnier | vanilleijs

PAIN PERDU 11
wentelteefjes | gezouten boter | mascarpone

TARTE TATIN 23,5
VOOR 2 PERSONEN

wijntip L'Escoubasso

A LA MINUTE BEREID
*BEREIDINGSTIJD 20 MIN. *

CARTE BLANCHE

LAAT JE VERRASSEN
DOOR DE CHEFK'!

een zorgloos diner met
5 heerlijke gangen

098,5pp

= DESSERTWIJNEN =

IVESCOUBASSO 6
goudkleurig, zoet met een fijn zuurtje

SAUTERNES 7
volle smaak van tropisch fruit en een citruszuurtje

LBV DELAFORCE 9
verfijnde smaak van donkere pruimen en bramen

10 YEARS OLD TAWNY 10
volle smaak van gedroogde krenten en appelstroop

PLATS
D’ACCOMPAGNEMENT

BAGUEKTTE 5,5
beurre

POMMES FFRITES 5
mayonaise

SALADE VERT 5
salade

GRATIN 6
aardappel | kaas

SCAN TO SEE
THE MENU IN ENGLISH




